	VIGNE DI CHIGNOLE ISCHIA BIANCO DOC SUPERIORE


	Commento della redazione:

Vitigno: Biancolella 45%, Forastera 45%, Uva Rilla 5%, San Leonardo 5%
Annata: 2002
Origine: Ischia - Chignole (Forio)
Colore: Colore giallo intenso
Odore: Intensamente florale, e speziato
Sapore: Di ottimo corpo, con sentori di anice che lo rendono particolarmente fresco
Accordo: Carni bianche e pesce alla griglia Grado Alcolico: 12,50 vol
Prezzo: inferiore a 20 Euro
Categoria: Vino

Ingrediente principale: 
Preparazione:
Cottura:
Calorie:  (4 persona)
Produttore: Cantine di Pietratorcia



	Descrizione: 
La coltura delle uve avviene in una zona di Ischia, da sempre ritenuta di alta qualità che contribuisce a conferire a questo vino un sapore inconfondibile asciutto particolarmente armonico che ci riempie del calore dell'isola partenopea.


